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KOHTU CORBASI

1 yemek kasigi dolusu ince bulgur

1 y.k.dolusu yarma(géce)

2 y.k.dolusu un

1 tath kasidi salca

1 cay kasigi tuz

bol kimyon ve nane 1 orta boy patates
1 orta boy sogan

acl sevenler igin pulbiber

1 kase sarimsakli yogurt

Gorba tencerenizi 4'de 3'0 dolacak kadar suyla doldurup kaynamaya birakin bu arada sol bélimde yazan
malzemeleri bir kabin icine koyup yarim ¢ay bardagi suyla yogurun.Unu ve suyu duruma gore ayarlayin. Ginkd
hamur elinize yapismamali cok da kati olmamali. Elde ettiginiz hamurdan ki¢Uk bezeler koparin. Kopardiginiz
bezeleri avcunuzun iginde rulo haline getirin.Yani uzatin. Sonra nohut tanesi buyUkligunde parcalar koparip
parmaginizla avucunuzda bastirip yassi hale getirin. Dibi unlanmig tabada yuvarladiginiz ki¢uk hamur
parcalarini kaynamakta olan suyun igine atin. Hepsi bitene kadar beklemeyin ki yapismasin.Onlar kaynarken
kicUk bir tavada kigik dogradiginiz sogani ve patatesi kavurun.igine renk verecek kadar sal¢a koyun. Biraz tuz
ekleyin ve yavasca tencereye ekleyin.15 dak sonra ¢orbaniz hazirdir.
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