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KOFTELI YOGURTLU KEBAP

THY Skylife

750 gr. kiyma (dana-kuzu karisik)
4 adet tirnak pide

2 bag maydanoz

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi tereyagi

2 adet Arnavut biberi

2 dis sarimsak

1 kése yogurt

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Kiyma, sogan, tuz ve karabiberi ince dogranmis maydanoz ile karigtirarak iyice yogurun. Kése i¢indeki yogurda
doévulmus sarimsagi kanstirip kenara alin. Yogrulmus kiymadan ceviz biyuklugunde parcalar ayirarak kofteler
yapin. Yagsiz tavada veya izgarada kofteleri pisirin. Pideleri kiip seklinde dograyarak firinda kizarttiktan sonra
servis tabagina alin ve (zerine sarimsakl yogurdu gezdirin. Yogurdun Ustline kofteleri dizin. Kli¢Uk bir tavada
tereyagini kizdirin, sonra igine kiguk kiigiik dogranmisg Arnavut biberleri ekleyip hafifce kavurun. Kavrulan
tereyagini kebabin lzerine gezdirerek servis edin.
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