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KOFTELI YOGURT CORBASI

400 gr. yogurt

2 ¢orba kagsiJi tepeleme un
1 adet yumurta

Yarim su bardagi su

Tuz Kéfte icin:

150 gr. yagsiz kiyma

1 adet sogan

Tuz

Karabiber

Bir tencerede un ve yumurtayi ¢irpin. Suyu ilave edip ¢irpmaya devam edin. En son yodurdu katip karistirin ve
ocaga koyarak kaynayincaya kadar surekli karistirin. Kiyma, rendelenmis sogan, tuz ve karabiberi yogurun.
Findik blyUkliginde koéfteler hazirlayin. Kéfteleri suda 10 dakika haslayin. Haglanmis kéfteleri kevgirle alip
¢orbanin igine katin. Maydanozla susleyerek servis yapin.
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