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KOFTELI YOGURT CORBASI

Kofte harci igin:

300 g kiyma

3 yemek kagigi ince bulgur
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasid! karabiber
Gorba igin:

2 su bardagi yogurt

3 yemek kagigi un

3 su bardagi su

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
2 yemek kagsigi kuru nane
1 cay kasigi pul biber

Ko6fte malzemelerini Argelik Multi Sef Profesyonel Mutfak Makinesi kasesine alin ve yogurun.

Yogdurulan kéfte harcindan ufak parcalar koparip iki avucunuzun iginde yuvarlayip minik kéfteler elde edin.
Yaptiginiz ufak kofteleri unlu bir kabin igine alin.

Arcelik Ankastre Ocak&apos;ta bir tencerede 3 su bardagi suyu kaynatin.

Kaynayan suda kofteleri 10 dakika kadar pisirin.

Ayri bir kapta yogurt ve unu glzelce karigtirin. Kéftelerin suyundan alarak yodurt-un karigimina ekleyin.
Hazirladi§iniz terbiyeyi, koftelerin lzerine azar azar ekleyin.

Terbiyeyi eklerken kisik ateste pisirdiginiz corbayi hizlica karigtirin.

Gorba tekrar kaynayincaya kadar yavas yavas karigtirarak 8-10 dakika daha pisirin.

Pistikten sonra ¢orbanizin tuzunu ekleyin.

Gorbanin sosu igin tm malzemeleri Argelik Ankastre Ocak&apos;ta sos tenceresine alarak 2 dakika kavurun.
Servis kasenize aldiginiz gorbanin Gizerine gezdirerek servis edin.
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