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KOFTELI YAYLA CORBASI

400 gram kiyma

1 adet sogan

1 cay bardagi piring

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Yarim demet dereotu

3 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi un

4 corba kasig yogurt

6 su bardagi su

Tuz, nane, kuru reyhan

Oncelikle kiymayi rendelenmis sogan, tuz, karabiberle iyice yogurup kigclik kéfteler yapin. Buzdolabinda 20
dakika dinlendirin. Bu arada tencereye suyu alip kaynatin. Uzerine piringleri koyup kisik ateste piringler
yumusayincaya kadar pisirin. Piringler bir miktar pisince kofteleri icine ekleyin. Yogurdu 1 ¢orba kasidi unla
¢irpin ve ¢orbanin igine dékin. 5 dakika daha kaynatin. Sarimsak ve kirmizibiberi yagda yakip tzerine gezdirilin.
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