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KOFTELI YAYLA CORBASI

1 Paket Bizim Mutfak Yayla Corbasi
100 gr kiyma

1 cay kasigi kimyon

1/2 cay kasig Tuz

1 tatlh kasidi Dereotu (ince Kiyilmig)
1 yemek kasigi Teremyag

1 Adet Ki¢cik Domates

5.5 Su Bardag su

Kiyma ile baharatlar yogurup misket seklinde kéfteler hazirlayin. Bu hargtan 30-35 adet kofte elde edebilirsiniz.
Tencereye Teremyag' koyun. Uzerine kiiclk dogradidiniz domatesleri ilave edip, yagda hafif cevirin. 4 bardak
su ilave edip kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra kofteleri suyun icerisine ilave edin. 5 dakika pigirdikten
sonra igerisine ayri bir kapta 1 su bardag su ile karistirdiginiz Yayla ¢orbasini, karistirarak ilave edin ve
kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra kisik ateste 10 dakika pigirin.
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