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KOFTELI YARMA CORBASI

1 su bardagi yarma
200 gr. kiyma
Yarim demet dereotu
Tuz

Karabiber

Terbiye icin;

1 kase yogurt

1 yemek kagigi un
1 yumurta sarisi
Uzeri icin;

Siviyag

Toz biber

Yarma geceden islatilir.

Ertesi gin yarma yikanir ve haglanir.

Koftesi igin, kiyma, tuz ve karabiber yodurulup misket blyUkliginde kofteler hazirlanarak, un yayilmis tepsiye
dizilir.

Bir kasede terbiyesi olan yogurt, un ve yumurta sarisi ¢irpilir.

Haslanan yarmaya yeteri kadar sicak su eklenir. Corbadan bir kepge alinarak terbiyeye ilave edilerek ilistirilir ve
corbaya ilave edilir.

Kesilmemesi icin kaynayana kadar karigtirilir.

Kofteler de ilave edilerek 15 dakika daha pigirilir.

Tuzu ayarlanarak ocagin alti kapatilir, dogranmis dereoto ¢orbaya ilave edilir.

Servis ederken Ulzerine yagda kizdiriimig biber gezdirilir.
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