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KOFTELI VE KIRMIZI BIBERLI PILAV

250 gram kiyma

2 adet kirmizi kapya biber

2 su bardagi piring

2 yemek kasigi dolusu galeta unu
1 adet yumurta beyazi

1 tath kasigi kekik

Zeytinyad!

Tuz

Karabiber

Piringleri cukur bir kaba alip Uzerlerini gegecek kadar su ve tuz ilave edin. Kenara alip piringler sisene kadar
yaklasik 20 dakika bekletin. Beklettiginiz piringleri su berraklasana kadar yikayip sularini stizin.

Derin bir kapta kiyma, kekik, karabiber, tuz, yumurta beyazi ve galeta ununu yodurun. Hazirladidiniz hargtan
kicUk parcalar koparip elinizle yuvarlayin. Kirmizi kapya biberlerin ¢ekirdekli kisimlarini ayiklayip dograyin.
Tencereyi ocada alip i1sitin. Isininca 2 yemek kasigi zeytinyadi ve hazirladiginiz kéfteleri ilave edip 3-4 dakika
kizartin.

Pigen kofteleri delikli bir kagik yardimiyla alip ayni tencereye 2 yemek kagigi zeytinyagdi ve dogradiginiz biberleri
ilave edip 1-2 dakika kavurun. Piringleri ekleyip 2-3 dakika daha kavurun. Uzerine yarim litre sicak su ve tuz
ilave edip karistirin. Kapagini kapatip kisik ateste 10 dakika pisirin. Altini kapatip pigirdiginiz kofteleri ilave edin
ve karistirin. Yeniden kapagini kapatip demlenmeye birakin.
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