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KOFTELI UN CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
Tuz

Karabiber

5 Su Bardagi soguk su

1 Adet Kiglk Boy sogan
Kizartmak igin siviyag

3 Corba Kasigdi tepeleme un
200 gr kiyma

1 Cay Kasigi soguk siit

2 Dal ince kiyilmis maydanoz

Kofteleri hazirlamak igin,sodani rendeleyip bir kaba alin.izerine kalan malzemeyi ekleyip iyice yogurun harctan
ufak parcalar koparip minik kéfteler hazirlayin. Kéfteleri kizartip kenara alin dider taraftan sana margarini bir
tencereye alip unu rengi dénene kadar kavurun izerine su ve sit ekleyip topaklanmasini 6nlemek igin
ocaktayken bir ¢irpma teli ile ¢irparak koyulasana kadar pisirin tuz ve karabiber ilave edip karistirin ve ocaktan
alin. Servis tabaklarina aktarin hazirladiginiz kofteleri Gzerine ekleyip nane serperek servis yapin.
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