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KOFTELI UN CORBASI

Elif Korkmazel

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 ¢corba kasiJi tepeleme un
5 su bardagi soguk su

1 cay bardagi soguk st
Tuz

Karabiber

Nane

Kofte igin:

200 gr. kiyma

1 adet sogan

2 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Sogani rendeleyin, tzerine kéfte igin verilen tlim malzemeyi ekleyerek yogurun. Hargtan findik blykligtnde
minik kofteler hazirlayin ve sivi yagda kizartin. Tereyagini eritip unu rengi dénene kadar kavurun. Uzerine su ve
sit ekleyin.

Ocaktayken ¢irpma teliyle girparak koyulasana kadar pisirin. Tuz ve karabiber ekleyip ocaktan alin.

Servis tabaklarina gorba koyun, Gzerine kofteleri ekleyin.
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