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KOFTELI TOST

250 gr kiyma

1 adet ufak sogan

1 cay bardagi galeta unu
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

4 dilim taze kasar peyniri
1 adet butiin ekmek

Kiyma, rende sogan, galeta unu, tuz ve karabiber bir araya getirilir ve yogdrulur. Bitiin ekmek boyuna kesilir.
Yarim kismina kéfte harcinin timu adeta sUrGlUr gibi yayilir. Tost makinesi orta ayarda isitilir. Kéfte harch ekmek
konur. Kapatilir, bastirmadan kendi halinde 10 dakika kadar pismesi beklenir. Sonra Gzerine peynir dilimleri
ddésenir. Ekmegin dider yarisi Uzerine kapatilir. Tost makinesinin kapagi hafifce bastirlir. Bir kag dakika sonra
hazir olmus olur.
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