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KOFTELI TERBIYELI KEREVIZ

4 adet kereviz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet sogan

1 adet havug

1 adet yumurtanin sarisi
1 adet limonun suyu
Kofte igin:

300 gr. kiyma

1 adet sogan

1 dilim bayat ekmek
Tuz, karabiber

Kiymayi, islatilip sikilmig ekmegi, tuz ve karabiberi yogurup, kofteler hazirlayin. Zeytinyaginda kizartip, kenara
alin. Ince dogranmig sogan ve halka dogranmis havuglari tereyaginda sote edin. Kofteleri ve elma dilimi
dogranmig kerevizleri de tencereye ekleyin. Uzerini gececek kadar sicak su ilave edin. Tuzunu ayarlayip, 20
dakika pisirin. Yumurta sarisina limon suyunu ekleyip ¢irpin, Gzerine yemegin suyundan biraz koyup ilitin ve
yavas yavas yemege ekleyin. Bes dakika daha pisirip ocaktan alin.
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