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KOFTELI TERBIYELI KEREVIZ

Pakize Hakan

4 adet kereviz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet sogan

1 adet havug

1 adet yumurtanin sarisi
1 adet limonun suyu
Kofte icin:

300 gram kiyma

1 adet kiguk boy sogan
1 dilim bayat ekmek
Tuz, karabiber
Kizartmak igin:

3 corba kasig! zeytinyad!

Oncelikle kofteleri hazirlayin.

Kiymay! genis bir kaba alip Gzerine rendelenmis sodani, islatilip sikilmis ekmegi, tuz ve karabiberi ilave edin.
Yogurup arzunuza goére kofteler hazirlayin.

Zeytinyaginda kizartip kenara alin.

Tereyagini bir tavaya alip ince dogranmis sogani ve halka dogradiginiz havuglari birlikte sote edin.

Kofteleri ve elma dilimi seklinde dogradiginiz kerevizleri de tencereye ekleyin.

Uzerini gececek kadar sicak su ilave edin.

Tuzunu ayarlayip orta ateste 20 dakika pismeye

birakin. Dider taraftan yumurta sarisina limon suyunu ekleyip iyice ¢irptiktan sonra tizerine iki-U¢ ¢orba kasig
pismekte olan yemegdin suyundan ekleyin.

Hazirladi§iniz terbiyeyi azar azar yemege katin. 5 dakika daha pigirip ocaktan alin.

Sicak servis yapin.
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