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KOFTELI TARTOLET

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
2 Adet kuru sogan

1 Adet yumurta

0,5 Demet maydanoz

1 Su Bardagi kasar rendesi
2 Su Bardagi un

1 Tath Kagigi kimyon

5 Dilim ekmek ici

5 Corba Kasigi Zeytinyagi

1 Tath Kagi§i tuz ve karabiber
1 Adet yumurta sarisi

300 gr kiyma

Hamurun hazirlanigi igin unu genis bir kaseye koyun ve soguk margarini bicakla dograyarak una ekleyin diger
tim malzemeleri ekleyip yodurun tzerini kapatarak buzdolabinda 20 dk dinlendirin kiyma ekmek i¢i yumurta
baharatlar rendelenmis sodan ve maydanozu iyice yogurun tart hamurlarinizi yaglanmis mini tart kaliplarina
yerlestirin Gizerine koftelerinizi top sekline getirerek koyun 170 derecede isitilmis firinda kéfteler ve hamur
kizarana dek pisirin Uzerine peyniri serpin ve eriyene kadar tekrar pisirin.
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