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KOFTELI TARHANA CORBASI

100 gr. kiymadan yapilmis kéfte
4 corba kasigi tarhana

1 corba kasigi salca

5 bardak su

1 ¢corba kasigi kuru nane

1 ¢corba kasigi tereyad

Tarhanayi 1 bardak suyla islatin ve bir saat bekletin. Tencereye 5 bardak su koyun kaynayinca, birgorba kasigi
sal¢a ilave edin. Tarhanayi yavas yavas tencereye aktarin. Karigtira karistira top top olmamasina ézen gosterin.
10 dakika kisik ateste pisirin. Kofteleri tereyaginda kizartin. Gorbaya ekleyin, gorbanin Gzerine nane serpin
servis yapin.
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