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KÖFTELİ TARHANA ÇORBASI

100 gr. kıymadan yapılmış köfte
4 çorba kaşığı tarhana
1 çorba kaşığı salça
5 bardak su
1 çorba kaşığı kuru nane
1 çorba kaşığı tereyağı

Tarhanayı 1 bardak suyla ıslatın ve bir saat bekletin. Tencereye 5 bardak su koyun kaynayınca, birçorba kaşığı
salça ilave edin. Tarhanayı yavaş yavaş tencereye aktarın. Karıştıra karıştıra top top olmamasına özen gösterin.
10 dakika kısık ateşte pişirin. Köfteleri tereyağında kızartın. Çorbaya ekleyin, çorbanın üzerine nane serpin
servis yapın.
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