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KOFTELI TARHANA CORBASI

100 gr. kiymadan yapilmis kéfte
4 corba kasigi tarhana

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi salca

Y2 ¢ay bardag KOSKA Tahin

5 bardak su

1 ¢orba kasigi kuru nane

Tarhana 1 bardak suyla islatilir ve bir saat bekletilir. Tencereye 5 bardak su konur, kaynayinca tarhana yavas
yavas tencereye aktarilir. Karistira karistira top top olmamasina ézen goésterilir, 10 dk. kisik ateste pisirilir.
Kofteler tereyaginda kizartilir, tahin ile birlikte gorbanin Gzerine dékullr, nane serpilip servis yapilir.
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