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Koftesi icin:

200 gram kiyma

3 ¢orba kasigi su

1 adet sogan

Tuz

Karabiber

Kizartmak i¢in sivi yag
5 ¢orba kagiJi tarhana
4 su bardagi soguk su
2 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyad

KOFTELI TARHANA CORBASI

Kiyma, rendelenmis sodan, az su, tuz ve karabiberi bir kabin icinde iyice yogurupminik kéfteler yapin. Bu
kofteleri az yagda kizartip sicak bekletin. Tencerede tereyag, salga ve ezilmig sarimsagi 2 dakika kavurun.
Uzerine tarhana ve soguk su katip koyulasana dek karistirin. Pisen kofteleri corbaya katip sicak sicak igin.
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