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KOFTELI TARHANA CORBASI

1 paket Bizim Mutfak Tarhana Gorbasi
250 gr kiyma

1 adet sogan

1 yemek kasigi Galeta unu

1 adet yumurta

biraz Maydanoz (ince dogranmig)

2 cay kasig Tuz

2 dis Sarmsak (dévilmus

1 tath kasigi kirmizi aci biber

Bizim mutfak tarhana gorbasi tarinine gére pigirilir. icine piserken 2 dis sarimsak dovulip yada kiguk kiguk
dogranip koyulur.bir yandan da kiyma,sogan,yumurta,galeta unu ve bir miktar tuz yogrulup findik blyUklGginde
kofteler yapilir ve bu kofteler hafif kizartilir. kizarttigimiz kéfteler tarhana gorbasina katilip bi tagim daha
kaynatilir.tereyadi bir tavada eritilip igine kirmizi pul biber dékulip karistirilir ve bu karigim serviste gorbamizin
tzerine dokaldr.

© lezzetler.com tarif no:57007 « adi:Kéfteli Tarhana Corbasi « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:04.05.2025 - 06:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kofteli-tarhana-corbasi-vt43670
http://www.tcpdf.org

