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KOFTELI TARHANA CORBASI

1 Paket Bizim Mutfak Tarhana Corbasi
1 Gorba Kasig Teremyag

100 gr kiyma

1 Cay Kasig Tuz

1/2 Cay Kasig1 Karabiber

1 Cay Kasigi kimyon

5 Su Bardagi su

3 Adet taze sogan

1 Adet domates

Tencerede Teremyag'l eritin. Uzerine dogranmis taze soganlari ilave edin ve soteleyin. Soyulmus ve dogranmisg
domatesleri de ilave edip sotelemeye devam edin. Kiyma ile baharatlar yogurup misket seklinde kéfteler yapin.
Hazirlamig oldugunuz kofteleri soteleyin. Uzerine 4 su bardadi su ilave edin. 5 dakika kaynatin. Ayri bir kapta
Tarhana ¢orbasini 1 bardak su ile karistirip tencereye karigtirarak ilave edin . Kaynamaya bagladiktan sonra 10
dakika kisik ateste pisirin.
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