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KOFTELI TARHANA CORBASI

2 ¢orba kagiJi ev tarhanasi

2 ¢orba kasigi kiyma

1 adet sogan

Tuz

Karabiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Nane

Kirmizibiber

1 corba kasigi domates piresi
4 su bardagi su

Tarhanayi 2 saat dnceden biraz su ile 1slatin. Tencereye 1 kagik yagd koyun, kizinca domates puresini koyarak
1-2 dakika soteleyin. 4 su bardagdi suyu koyun, kaynayinca islatiimis tarhanayr devamli karistirarak ilave edin.
Kisik ateste 15 dakika pisirin. Diger tarafta bir kapta kiyma, sodan rendesi, tuz, karabiberi yogurun. Findik
blyUkliginde kofteler yapin. Kalan bir kasik tereyagdini tavada kizdirin. Kéfteleri koyup, tavayi sallayarak
kizartin. Tenceredeki corbanin tizerine kofteleri ilave edin. Kirmizibiber, nane ile siisleyerek servis yapin.
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