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KOFTELI TARHANA CORBASI

https://gurmekibris.com

1 ¢corba kasigi tereyad
4 corba kasigi tarhana
1 corba kasigi salca
150 gram kiyma

1 adet sogan

1 adet yesil biber

Tuz

Karabiber

Sogani soyalim ve rendeleyelim.

Kiymay! bir kaba alalim ve Uizerine, rendelenmis sogani, tuzu ve baharatlari ekleyelim.

Hepsini glizelce yoguralim, yogurduktan sonra, kiymadan nohut biyUkliginde kéfteler hazirlayip kizartalim.
Kizarthi@imiz kofteleri, tarhana ¢orbasinin igerisine eklemek igin bir kenarda bekletelim.

Kofteleri kizarttiktan sonra, tereyagini bir tencereye alip ocagi yakalim.

Yag eridikten sonra Ustine yesil biberi ekleyip karigtiralim.

Ardindan salcayi ve tarhanayi ilave edelim ve iyice karigtiralim.

Daha sonra, 6nce 2 bardak soguk su, ardindan da 2 bardak sicak su ilave edelim.

Son olarak tuzu ve baharatlar ekleyip tarhana ¢orbasini kaynamaya birakalim.

Kéfteli Tarhana Gorbasi 1 tasim kaynadiktan sonra, Ustiine kizarmig kofteleri ve naneyi ilave edip servis
edebiliriz.
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