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KOFTELI SUZME YOGURT CORBASI

300 gr orta yagl kiyma
1 dilim bayat ekmek igi
1 adet ufak kuru sogan
Tuz, karabiber

1 kase slizme yogurt

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

5 su bardagi su

Kiyma, rende sogdan, ufalanmis ekmek, tuz ve karabiber yogrulur. Misketten biraz blytk, yuvarlak kéfteler
yapilir. Yaglanmis firin tepsisine dizilir, 200 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Yogurt, yumurta, un ¢irpilir. Bir
tencereye aktarilir, 5 su bardadi su konur, az tuz atilir. Karigtirarak 1sinma noktasina getirilir. Kéfteler eklenir bir
tasim kaynatilr.
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