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KOFTELI SPAGETTI

1 paket spagetti

3 adet domates

5 gorba kasidi zeytinyagi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
50 gram kasar peyniri
Koftesi igin:

400 gram kiyma

1 adet sogan

1 demet feslegen

5 gorba kasidi zeytinyagi
Kekik, kimyon, tuz, karabiber
1 adet yumurta

3 dis sarimsak

Makarnalari tuzlu suyun iginde 15 dakika kadar haslayin. Stiziin ve lizerine biraz zeytinyadi gezdirip sicak tutun.
Bu arada mutfak robotunun i¢ine kiyma, yumurta, baharat, sogan, yikanmig feslegen yapraklarini doldurun
Uzerine de sarimsaklari ve zeytinyadini ekleyip iyice ¢ekin. Daha sonra minik kéfteler yapin ve tavada kizartin.
Makarnalar da Gzerine ekleyip karistirin. Domatesleri rendeleyip tereyadinda 5 dakika pisirin makarnalarin
Uzerine dokin. Rendelemis kasar peynirini de Uzerine serpin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 19.09.2024
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