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KOFTELI SPAGETTI

300 gram kiyma

1 sogan

3 dig sarimsak

Kimyon, kirmizibiber, tuz, karabiber
1 paket spagetti

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 ¢orba kasigi salca

20 gram kasar peyniri

Makarnayi kaynayan tuzlu suyun icinde 15 dakika haslayip sGztn. Tereyagdinda ¢evirip bir kenarda sogumadan
bekletin. Bu arada derin bir kapta kiyma, rendelenmig sogan ve baharati glizelce yogurup kofteleri hazirlayin. Az
yagda kizartin. Klguk bir tencerede tereyagi ve salgayi kavurup Uzerine 1 su bardagi sicak su ekleyin. Igine
kizaran kofteleri aktarin. Sosu, kivamina gelinceye kadar koftelerle birlikte yaklasik 10 dakika pisirin. Daha
sonra spagettilerin Gzerine dbkerek sicak sicak sofraya getirin.

N

Fotograf "fevriye er" tarafindan génderildi. 16.11.2015
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