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KOFTELI SPAGETT]

Muge Karaosmanoglu

2 Adet Sogan

400 Gr. Dana Kiyma

2 Adet Yumurta _

2 Dilim Bayat Ekmek [gi

1 Paket Cubuk Makarna
1 Corba Kasig Salga

5 Corba Kasigi Zeytinyagi
2 Cay Kagigi Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

Sogani rendeleyelim. Bayat ekmekleri elimizle ufalayalim. Sodan, ekmek i¢i, kiyma, yumurta, tuz ve karabiberi
genisce bir kabin icinde yoguralim. Elimizle ki¢Uk top sekli verip, 20- 25 adet kéfte yapalim. Hazirladiginiz
kofteleri teflon tavada 2 yemek kagigi zeytinyaginda kizartalim. Genig bir tencereyi suyla dolduralim. Kaynatalim.
lyice kaynayinca igine tuz atalim. Ardindan da gubuk makarnamizi koyup 12 dakika haglayalim. Haglanan
makarnayi stizgegten gecirip, suyunu sizelim. 2 kasik zeytinyadi ve biraz suyla tencerede sdyle bir gevirelim.
Bu esnada 1 yemek kasidi salcayi biraz su ve zeytinyadi ilave ederek acalim ve 5 dakika pisirelim. Tabaklara
Once makarnayi, sonra kofteleri koyalim. Ardindan da zerinde pisirdigimiz salgamizi gezdirelim. Makarnamiz
servise hazir.
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