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KOFTELI SPAGETTI CORBASI

5 su bardagi su

yarim paket spagetti
250 gram kiyma

2 yemek kasigi piring
3 yemek kasigi margarin
1 adet sogan

4 yemek kasigi yogurt
1 tath kasidi kuru nane
1 tath kasidi pul biber
2 tath kasig tuz

1 cay kasigi karabiber

Sogani blenderde iyice dograyin. Bir kapta sodan, kiyma, piring, 1 kasik tuz ve karabiberi yogurun. Minik
kofteler yapin. Kaynamis suya atarak pisirin. Pismesini tamamlamak Gzereyken spagettiyi de ilave ederek
pisirin, kalan tuz, nane ve karabiber ile tatlandirin. Servis edilirken tabagda dnce iyice ¢irpilmis 1 yemek kasigi
yogurdu sonra ¢orbayi koyup karistirin ve margarini eritip Uzerine gezdirerek servis edin.

© lezzetler.com tarif no:54908 » adi:Ko&fteli Spagetti Gorbasi « gdnderen:hanim « indirme tarihi:11.05.2024 - 02:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kofteli-spagetti-corbasi-vt42153
http://www.tcpdf.org

