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KOFTELI SEBZELI BEYAZ CORBA

4 adet prrasa

2 adet patates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
5 su bardadi et suyu

1 su bardag st

1 demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Koftesi icin:

200 gram kiyma

1 ¢corba kasigi galeta unu
1 yumurta

Patatesleri yikayip tuzlu suda kabuklariyla birlikte haslayin. Sojuduktan sonra kabuklarini soyup pure haline
getirin ve kenara alin. Diger taraftan 2 gorba kagigi tereyagdini bir tencereye alip ince kiyllmig pirasalari sote edin.
Uzerine et suyu, slt, plre patates, tuz ve karabiber ekleyip yarim saat pigirin. Kéfteyi hazirlamak igin kiyma
yumurta ve galeta ununu iyice yogurup minik kofteler yapin ve az yagla tavada kizartin, gorbanin tizerine koyun.
Istenirse kiylmis maydanozu karistirin. Birkac dakika kaynatip ocaktan alin. Sicak servis yapin.
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