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KOFTELI SANDVIC

250 gram kiyma

1 adet sogan

1 adet yumurta

2 yemek kasigi galeta unu

2 dig sarimsak

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigr kekik

1 cay kasig! kimyon

1 cay kasigi pul biber

50 gram kasar peyniri (minik kareler seklinde porsiyonlanmig)
4 daltaze sogan

3 yemek kasigi domates piresi
4 adet sandvi¢ ekmegi

Kiymay! genis bir kaba alin ve galeta unu, sogan ve yumurtayi ilave edin.
Karabiber, tuz, pul biber, kekik ve kimyonu da ilave edin.

lyice yogurduktan sonra misket seklinde yuvarlayin.

Az yagdda tavada hafif kizartin. Firini 180 dereceye ayarlayin.

Kasgar peynirlerini de ilave edin ve firnda kasar peynirleri eriyinceye kadar pigirin.

Ekmekleri de firinda i1sitin ve domates puresi siriin taze sodanlari da minik minik dograyin ve koftelerle beraber

sunumunu yapin.
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