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KOFTELI PizzA

Hamuru icin:

500 gram un

1 paket instant maya
300 ml.su

1 tath kagigi tuz
Misket Kofteler Igin:
200 gram kiyma

1 dis sarimsak

1/2 su bardagi galeta unu
1/2 adet sogan

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi kimyon

1 cay kagigi karabiber
Uzeri Igin:

4 adet domates

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
100 gram kasar peyniri
1/4 bag semizotu

Unu genis bir kabin icine eleyin.

Maya ve diger malzemeleri ekleyip puriizsiiz oluncaya kadar yogurun.

60 gr?lik bezeler halinde unlu tezgah tzerinde, Uzeri streg filmle értlll olacak sekilde mayalandirin.
Domatesleri rendeleyin. Tavayi isitin ve zeytinyagini ilave edin.

Isinan tereyagin icinde domatesleri kaynayana kadar pigirin ve baharatlandirin.
Kiymayi bir kabin i¢ine alin.

Tdm malzemeleri ilave edip, iyice karigincaya kadar yogurun.

Ceviz blyukliginde olacak sekilde yuvarlayip, seklini verin.

Finnda 200 derecede 15 dakika pigirin. Kofteler hazir.

Mayalanan hamurlar parmak uclarinizla genisletin.

Domates sosu suriin ve rendelenmis kasari ilave edin.

Kofteleri de ilave edip firinda 10-15 dakika pisirin.

Finndan ¢ikarip Gzerine temizlenmis ayiklanmig semizotlariyla renk verin.
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