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KOFTELI PIRINC PILAVI

2 su bardagi piring

1/2 cay kasig karabiber
1 orta boy sogan

8-10 dal maydanoz

1 corba kasigi siviyag
1/2 ¢orba kasigi salga

2 su bardagi piring

1/2 ¢orba kasi§i tereyagi
1/2 kg. kiyma

1 yumurta

1 dilim bayat ekmek igi
1,5 tath kasigi tuz

Su, tuz ve yagi bir tencereye koyup kaynatiniz. Pirinci ayiklayip yikayarak kaynayan suya ilave ediniz. 1-2
dakika orta hararette, sonra isisini kaynama noktasina getirerek, 25-30 dakika pisiriniz.

Kiymaya rendelenmig sogan, islatilmig ekmek, yumurta, kiyllmig maydanoz, yeteri kadar tuz ve karabiber katip
karstinniz. Yaglanmis orta boy tepsiye muntazam yayip kenarlarini 2 parmak yukseltiniz. Uzerine sulandiriimig
salga surip orta hararetli firinda 10-15 dakika pisiriniz.

Kéftenin Gzerine pilavi yayiniz. Sulandirimis salga ile kafes veya kare seklinde susleyip, firnda 10 dakika daha
bekletiniz. Dilimlere keserek sicak servis yapiniz.

NOT : Pilava haglanmig ve findik blyUkligtnde dogranmis havug ve konserve bezelye ilave edilirsa gérinimu
ve lezzeti daha glzel olur.
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