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KOFTE PILAV

600 gram kiyma

1 adet sogan

3 dilim ekmeK igi

2 corba kasigi kekik

1 su bardag st

Tuz

Karabiber

Kimyon

2 dig sarimsak

5 gorba kasidi zeytinyagi
Pilav igin:

2 su bardagi piring

2 su bardagi su

1 adet kirmizibiber

3 corba kasigi tereyagi

Oncelikle ekmekleri situin igine yatirip 3 dakika kadar bekletin. Daha sonra slzlp bir kabin iginde ufalayin.
Uzerine kiymayi ekleyip karistirin. Rendelenmis sodani ve sarimsagi ekleyip zeytinyagiyla gtizelce hepsini
yogurun. Bol miktarda kekik bu kéftenin 6zelligi 2 corba kasigr kadar ekleyip diger baharatlari da ilave ederek
bu harci bir gece dinlendirin. Daha sonra elinizle ince koéfteler hazirlayarak 1zgarada ya da yagsiz tavada pisirin.
Pilav igin tereyaginda piring ve kiip dogranmig biberi kavurup suyunu verin. 25 dakika pisirip koftelerle birlikte
servis yapin.
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