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KOFTELI PIRINC CORBASI

Malzemesi

250 gr kiyma

Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

3 corba kagsiJi tereyagdi

2 adet domatesin suyu, ya da 2 gorba kasigdi salca
8 su bardagi et suyu

1 su bardag piring

1/2 demet maydanoz

Kiymayi, ellerinizi hafifce islattiktan sonra, tuz, karabiber ve kirmizi biberle yogurun, sonra nohut biyUkliginde
parcalara ayirarak yuvarlayin ve Gzerine un serpilmis bir tepsiye dizin.

Bir tencereye tereyadini koyup eritin ve kofteleri atarak kizartin. Kéfteler kurumadan sulandinimis salca, ya da
domates suyu ve et suyunu ilave ederek, tuzunu atin ve kaynamaya birakin.

Ayiklanmig ve yikanmig pirinci tencerenin icine atin. Piring pisince ¢orbaniz hazirdir. Dilerseniz, Gzerine ince
kiyilmig maydanoz serpebilirsiniz.
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