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KOFTELI PIRINC CORBASI

200 gram kiyma

1 tath kasigi un

Tuz

Karabiber

1 cay bardagi piring

1 klicUk kuru sogan

1 dolu yemek kasigi sal¢ca
3 yemek kagigi sivi yag
Uzeri igin:

Maydanoz

Kuru nane

Kiyma, un, tuz ve karabiber beraberce yodurulur, findik blyUkliginde kéfteler yuvarlanarak unlu bir zemine
birakilir.

Bir tencereye biraz yag konur, ince Kiyilmig sogan kavrulur tizerine salga eklenir.

Uzerine yeteri kadar sicak su konarak dnce kéfteler daha sonra da yikanmig piring eklenir.

Pisince ocaktan alinir.

Uzerine kiyilmig maydanoz ve kuru nane serperek servis edilir.
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