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KOFTELI PIRASA CORBASI

2 adet pirasa

1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi salca

2 ¢orba kasiJi un

8 su bardagi su
Koftesi icin:

250 gr kiyma

1 dilim bayat ekmek

1 dis sarimsak

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

Pirasa 6nce 2 parmak eninde dogranir. Sonra boyuna 4 pargaya kesilir. Tencereye yagd konur, pirasa atilir.
Gevsemeye baslayinca salgca ve un ilave edilir. Su birakilir, kaynamaya terk edilir. Bu arada kéfte malzemesi
yogrulur ve misket gibi kdfteler yapilir. Kaynayan suya tuz ve koéfteler atilir. Bir tasim kaynatilir. Sicak servis

yapilir.
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