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KOFTELI PIRASA CORBASI

2 Adet Prrasa

3 corba kagiJgi Soke Un
1 corba kasigi Siviyag
Yeteri Kadar Su
Koftesi Igin:

150 Gr Kiyma

1 Adet Klgik Sogan
Yeteri Kadar Tuz ve Karabiber
Uzeri Igin:

1 corba kasigi Tereyadi
1 Tutam Maydanoz

Siviyagimizi tencereye koyuyoruz. Pirasalari ince ince dogruyoruz ve tencereye atip kavuruyoruz. Pirasalar
yumusayinca unu koyup kavurmaya devam ediyoruz. Once soduk su Uzerine sicak su ekleyip karigtiriyoruz.
Koftesini hazirlamak igin; bir kabin iginde kiymayi, dogranmis sogani tuzu ve karabiberi yoguruyoruz.
Unladigimiz tabaga, koftemizi kiiguik kiiguik yuvarliyoruz. Daha sonra az yagda kizartiyoruz. Kizarttigimiz
kofteleri de gorbanin igine koyup karistiriyoruz. Istege gére igine terayad eritip dokebilirsiniz.
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