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KOFTELI PIDE

Koftesi igin:

200 gr. kiyma

1 ¢orba kasigi sodan suyu
Tuz

Karabiber

Hamuru igin:

2 su bardagi ik su

1 corba kasigi yas maya

1 corba kasigi sivi yag

1 corba kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar un

Diger:

5 tane biber

2 tane domates

1 su bardagi kasar peyniri rendesi
Taze biberiye

Tuz

Pide hamurunu yogurup dinlenmeye birakalim. Kéfteyi yogurup nohut blytkliginde kéfteler yapalim. Domates
ve biberi dograyip peynir, tuz ve biberiyeyle karigtiralim. )

Dinlenen hamuru 6 bezeye bélelim. Uzunlamasina merdaneyle agip domatesli karisimdan yayalim. Ustiine
kofteleri dizelim. Kenarlarini katlayip tepsiye dizelim. Isitilmig 190 derece firinda pisirelim.
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