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KOFTELI PATATES YEMEGI

4 adet patates

Kofte igin:

Yarim kg kiyma

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz
Kizartma yag

Uzeri igin:

1 corba kasigi salca
1,5 su bardagi su

4 corba kasigi siviyag
1 cay kasigi tuz

Koéfte malzemesi yogrulur. Buzdolabina konur. Bu arada patatesler soyulur ve yarim daire seklinde dogranir.
Yagda renk alacak kadar kizartilir. Yayvan bir tencereye yerlestirilir. Dinlenen kéfte harcindan kigik, yassi
koftekler yapilir ve ayni yagda kizartilir. Kofteler tencerede ki patateslerin tGzerine konur. Su, salca, yag ve tuz
kanstirilir, yemegin Gzerine dokullr. Tencerenin kapagi kapatilir. Orta ateste 35-40 dakika pisirilir.
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