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KOFTELI PATATES

Yarim kg kiyma

2 dilim bayat ekmek i¢i (1slatiimis ve sikilimig)
1 cay kasigi taze ¢ekilmis karabiber
Yarim demet maydanoz

2 yemek kasi§i sizma zeytinyagi

1 dis sarimsak

Yarim tath kasigi tuz

2 yemek kasigi st

1 tath kasigi kekik

1 yumurta

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi

6 adet orta boy patates

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

6-7 adet sivribiber

2 adet domates

Yarim ¢ay bardagi kaynar su

Kofte icin gereken tim malzemeleri yogurup harg¢ yapin. Bu harci bir gece buzdolabinda bekletin. Firin kabina
yarnimgay bardagi zeytinyagini dokin. Patatesleri elma dilimi seklinde dograyin karabiber ve tuz serpip
harmanlayin ve tepsiye yayin. Sivri biberleri ikiye bolln. I¢lerini ¢ikartip patateslerin Gzerine yerlestirin.
Domatesleri soyun ve biberlerin (izerine rendeleyin. En Uste cevizden biraz biiyik sekil verdiginiz kéfteleri, elma
dilimleri halinde dogradiginiz patateslerin aralarina koyup, yarim ¢ay bardagi kaynar suyu firin kabina gezdirin.
Kabin tzerini folyo ile kapatip 250 derece firinda patatesler yumusayana kadar pisirin.
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