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KOFTELI PASTAVILLA LUMACA

Malzemeler (4 kisilik)

1 paket Pastavilla Lumaca (Manti)
1 adet kirmizi biber

1 adet yesil dolmalik biber

1 adet sogan

1 adet domates

100 g kiraz domates

2 dis sarimsak

1 yemek kasidi ince kiyilmis taze sogan
1/4 yemek kasigr maydanoz

5 yemek kasi§i zeytinyagi

tuz

karabiber

Koftesi igin:

150 g kiyma

1 adet sogan

2-3 dal ince kiyllmis maydanoz
tuz

karabiber

Hazirlanisi:

Pastavilla Lumaca’yi paket Gzerindeki pisirme énerisine uygun olarak al-dente kivaminda haslayiniz. Kéfte i¢in
kiymayi, rendelenmis sodani, maydanozu, tuzu ve biber karistirarak yogurunuz ve kiraz domates biyUkliginde
top sekline getirtikten sonra zeytinyaginda sote ediniz. ince uzun seritler halinde dogradiginiz biberleri, domates,
sogan ve sarimsaklar ekleyerek kofteler pisinceye kadar pisiriniz. Kéfteler pistikten sonra kiyilmig maydonoz ve
dogranmis taze sodanlari ekleyiniz. Makarnayi stiziintz, kofteli sosa ilave ediniz. Tuz ve karabiber ile
tatlandiriniz. Kirmizi biber ile sicak olarak servis yapiniz.
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