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KOFTELI MISIR PILAVI

Malzeme

- 2 bardak piring

- 3 bardak et suyu

- 4 yemek kasigl Sana Kase

- 2 yemek kasigi dolmalik fistik
- Tuz ve karabiber

- Koftesi:

- 2 paket kofte

- Harci:

- 500 g kiyma

- 1,5 cay bardagi su

- Kizartmak Igin: Aycicek yagi

Hazirlanisi

1. Tencerede Sana Creme Bonjour kizdirip, i¢ine dolmalik fistiklari ekleyip kavurun. Daha sonra igine bir
slizgecin iginde nisastasi gidene kadar yikadiginiz pirinci ve az tuz ilave edip kavurmaya devam edin. Daha
sonra igine kalan tuzu, karabiberi ve et suyunu ekleyip karistirin, tencerenin kapagdini kapatip, piringler gz géz
olana kadar tencerenin kapagini kapatip kisik ateste pisirip, demlendirin.

2. Pilav piserken bir kaba kiymayi, kéfte harcini ve suyu koyup, yogurun.

3. Kéfte harcindan cevizden biraz daha ufak pargalar koparip, minik top kéfte seklinde sekil verip yayvan bir
tabaga alin.

4. Tavada aygicek yagini kizdirip kofteleri kizartin.

5. Kizarmig kéfteleri havlu kagit serdiginiz bir kaba alin.

6. Demlenen pilavin yarisini servis tabagina alip tizerine koéfteleri dizin. Koftelerin lizerine tGzerine kalan pilavi
ekleyin.

7. En son olarak kalna kofteler ile Uzerini sUsleyip, sicak olarak servis edin.
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