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KOFTELI MEYANELI CORBA

6 kisilik

2 kahve fincani un

6 su bardag etsuyu

4 corba kasig margarin
1 corba kasigi sirke

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 yumurta sarisi

2 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Pulbiber

Kofte igin:

300 gram yagsiz kiyma
1 klicUk sogan

2 ¢orba kasiJi un

Tuz

Karabiber

Kiymayi, tuzu, rendelenmis sodani, karabiber ve unu iyice karistirarak findik buyUkligunde kéfteler yapin.
Yagda kizartin. Bir kenarda bekletin. Unu yagda sirekli karigtirarak pembelestirin. Tuz ve karabiber ekleyin.
Sicak etsuyunu meyaneye yedirin. Kofteleri gorbaya katin ve kisik ateste kaynatin. Yumurta sarisi, sirke ve
dévilmis sarimsagi karigtirin. Gorbaya azar azar yedirin. Uzerine kizdirilmis tereyadi ile pulbiberi gezdirip,
servis yapin.

ML® Meyaneli Kofte icin tiklayin
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