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KOFTELI MERCIMEK CORBASI

1/2 su bardagi kirmizi mercimek
1 cay bardagi bulgur

6 su bardagi su

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kasiJi salgca
Nane

Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

Kofte igin:

200 gr. kiyma

2 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Kofteler i¢in tim malzemeyi yogurup minik toplar yapin. 190 derecelik firinda 10 dakika boyunca pisirin.
Tencereye mercimegi, bulguru ve suyu koyup kaynamaya birakin. Rendelenmis sogani ve kofteleri de ilave edip
30 dakika pisirin. Yagi eritip unu kavurun. Igine salca, nane, kirmizibiber, tuz ve karabiberi ekleyin. Gorbanin
suyuyla ilitip karistirarak azar azar ¢orbaya ekleyin.
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