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KOFTELI MERCIMEK CORBASI

1000 ml. mercimek ¢orbasi
250 gr. koftelik kiyma
3 dis sarimsak

3 dilim bayat ekmek igi
1 paket cam fistig

2 yemek kasi§i tereyad
3 yemek kasi@i sivi yag
Tuz

Karabiber

Kimyon

Reyhan

Bir kabin icine kiyma, ince rendelenmis sarimsak, islatilan ekmek i¢i, baharatlar, robottan gegirerek ince ince
kiydigimiz gam fistiklarini bir arada yogurup misket kdfteler yaparak sivi yagda kizartiyoruz. Isitip icmeye hazir
mercimek ¢orbamizi bir tencerede kaynatiyoruz. Kaynayan ¢orbamizi servis tabagina aliyoruz tizerine
tereyagda kizdirdigimiz toz biberi gezdirdikten sonra Uizerine de misket kofteleri ilave ediyoruz. Yanina kizartip
Uzerine sarimsak strimus emegimiz ile servis ediyoruz. Ekmegin lzerine istege goére zeytinyad damlatilabilir.
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