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KOFTELI MANTAR CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 Corba Kasigi un

200 gr mantar

250 gr kiyma

1 Adet sogan _

1 Dilim Bayat Ekmek Ici

ilk dnce kéftelerimizi kuru sogan, bayat ekmek, tuz karabiberle yogurup, misket kadar pargalar alip yuvarlayin.
Kofteleri ister firinda, ister tavada hafif pisirin. Diger tarafta margarinle unu kavurun Gzerine g6z karariyla suyunu
ilave edip mantarlari da robottan gecirip ilave edin. Kaynayinca kéftelerimizi ilave edip servis edelim.
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