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KOFTELI MAKARNA PIZZASI

1 paket makarna (360 gr Kerevizli Makarna)
1 cay bardagi sit

3 adet yumurta

1 cay bardadi domates puresi

1 cay bardagi Misir

1 yemek kasigi yag

1 cay kasigi toz feslegen

1 dis ezilmis sarimsak

1 cay kasigi tuz

350 gram rendelenmis taze kasar peyniri
1-2 dal kiyilmig taze feslegen veya maydanoz
Kofte icin;

300 gram koftelik kiyma

1 adet rendelenmis sogan

2 dis ezilmis sarimsak

2 yemek kasigi galeta unu

Tuz

Karabiber

Pul biber

1 cay kasigi kekik, kimyon

2 yemek kasigi yag

Kerevizli Makarnayi 9 dk haslayip suyunu siiziin ve sogumasini bekleyin. 3 yumurtayi ve 1 ¢ay bardagdi sttt bir
kasede karistirin. Sogumus olan makarnanizin tzerine ilave edip karigtirin. Yuvarlak veya dikddrtgen firin
kabiniza yagli kagidi serin. Hazirladiginiz makarnayi bu kaba d6kip ince olacak sekilde yayin. Makarnanizi firin
kabina yayarken aralarinda bogluk olmamasina dikkat edin. Domates piresini, sarimsak, 1 yemek kasiJi yag ve
1 cay kasigi toz feslegen ile birlikte karistiripp makarnanizin tzerine firga yardimiyla strin. Kasar peynirinizin
yarisini domates sosun tizerine serpin. Kofte igin gerekli olan malzemeleri derin bir kapta karistirip iyice yogurun.
Yuvarlak toplar hazirlayin. Kasar peynirinin Gzerine aralikli olarak kéfteleri dizin. Misiri serpin. Onceden isitiimig
200 derecelik firnda 25 dk pisirin. Firndan ¢ikarip kalan kasar peynirini, yag ve feslegen yapraklarini serpin ve
tekrar firina verin. 5 dk daha pisirip pizzanizi firindan ¢ikarip ve mutlaka 5 dk dinlendirdikten sonra servise
sunun.
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