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KOFTELI MAKARNA

1 paket makarna

400 gram kiyma

1 sogan

Kimyon, maydanoz

4 dis sarimsak

1 tath kasidi biberi salcasi
1 su bardag sicak su
Tuz, karabiber

Kiymaya rendelenmis sogan, bol kimyon, kiyilmis maydanoz, ezilmis sarimsak, tuz ve karabiber ekleyin. iyice
yogurduktan sonra top kofte geklini verip, salgall sicak suyun i¢inde pigirin. Makarnalari damak zevkinize gore
haslayin. Uzerine kofteleri aktarip kapagi kapali bir sekilde 5 dakika birlikte pisirin. Servis tabagina alip
sogumadan masaya getirin.
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