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KOFTELI MAKARNA

Memet Ozer

1/2 Kg. Kiyma

2 Adet Kabak

3 Dilim Dana Fime

2 Adet Sogan

3 Dis Sarimsak

3 Corba Kagigi Parmesan Peyniri
3 Gorba Kagigi Krema

1 Adet Ekmek Ici

1 Cay Bardagi Sut

1 Tutam Maydanoz

1 Paket Spagetti

1 Tath Kasig Tuz

1 Tath Kagig1 Karabiber

1 Tath Kagigi Kimyon

3 Corba Kasigi Zeytinyagi

Kéfte icin: Kiymayi tuz, karabiber, kimyon, parmesan peyniri, 1 butln yumurta, 1 yumurta sarisi, 1 dis sarimsak
ve sut ile islattiginiz ekmek ici ile birlikte yogurun. Minik toplar haline getirin. Una buladiktan sonra derin yagda
kizartin.

Bir tavada kip kip dogradiginiz kabaklari, zeytinyaginda sarimsak esliginde soteleyin. Kabaklar kizarttiktan
sonra ayni tavada dogradiginiz dana fimeleri kizartin ve kabaklarla ayni tabagda alin.

Sos icin: Derin bir kapta 2 yumurta sarisini kremayla birlikte iyice ¢irpin. Makarnayi hagladiginiz sudan 1 kepge
kadar karigsima ilave edip sosun kivamini bir miktar daha ag¢in. Stizdiguniiz makarnalar sos kasesine alin ve
makarna sosu ¢ekene kadar iyice karistirin.
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