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KOFTELI MAKARNA

1 paket makarna

Yeteri kadar su

1 adet kiguk boy sogan
3 ¢corba kasiJi zeytinyadi
3 adet domates

10 adet kiraz domates

1 dis sarimsak

1 cay kasigi toz seker
5-6 dal maydanoz

2 ¢orba kagsiJI parmesan peyniri
Tuz, karabiber

Kofte icin:

250 gram kiyma

1 adet kigulk boy sodan
1 dilim bayat ekmek

3 dal maydanoz

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Makarnayi tuzlu suda haglayip stiziin. ince kiyilmis sogani, zeytinyaginda kavurun. Uzerine kiip dogranmig
domates ve ikiye bdlinmus kiraz domatesleri ilave edin. Birka¢ dakika sonra ezilmis sarimsak ekleyin ve 10-15
dakika kisik ateste sote edin. Toz seker, kiyilmis maydanoz, tuz ve karabiber ekleyin. Ocaktan aldiktan sonra
rendelenmig parmesan peyniri ilave edip makarna ile harmanlayin. Kiyma, sogan, islatilip sikilmis ekmek igi,
kiyllmig maydanoz, kimyon, karabiber ve tuzu yodurup minik kéfteler hazirlayip kizartin. Makarnanin Gizerine
ekleyerek servis yapin.
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