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KOFTELI MAKARNA

1 paket makarna

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 adet kiguk boy sogan
Yarimsu bardagi tavuk suyu
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet rendelenmis domates
1 cay bardagi parmesan peyniri
Tuz

Karabiber

Koftesi igin:

400 gramkiyma

3 adet ekmek ici

Tuz

Karabiber

1 yumurta

Kofte icin gerekli malzemeleri bir kapta yodurun top haline getirip, ince kiyllan soganla beraber kavurun.
Rendelenmis domates ve tavuk suyunu Gzerine ilave edin. 20 dakika pisirip tereyagi, tuz ve karabiber ekleyin.
Diger taraftan genis bir kapta tuzlu su kaynatip makarnayi ekleyin. Haglayip stizdikten sonra kéfteli karisima
katin. 1-2 dakika karigtirarak pigirin ve servis tabagina alin. Parmesan peyniri serperek ikram edin.
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