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KOFTELI MAKARNA

Yarim paket spagetti makarna
2 kasik tereyagi

Makarnayi haglamak igin su ve 1 kasik siviyag
Tuz

Koéfte Malzemesi:

250 gr. koftelik kiyma

1 orta boy sogan

1 dilim ekmek ici

Tuz, karabiber, pulbiber, nane
Domates sosu:

2-3 adet domates

2 adet sivri biber

2 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz

Makarnayi haglamak igin; derin bir tencereye suyu koyup kaynatin. Kaynayan suya 1 kasik siviyag ve tuz
ekleyip makarnalari haglayin. Haglanan makarnayi siiziin ve tereyag eritip makarnayi yaglayin.

Diger yandan koéfte malzemerini karistirip yogurun. Koéfteri findiktan biraz blyUk yuvarlayarak az siviyagda
kizartin.

Domatesleri rendeleyin. Tavaya aldiginiz siviyagda halka seklinde dogranmis sivribiberleri hafif kizartip
rendelenmis domatesleri ve bir miktar da tuz ilave edip pisirin.

Servis tabaklarina makarnay alip ortasini hafif agin ve istediginiz miktarda misket koftelerden yerlegtirin.
Uzerine domates sosunu da ilave edip sicak sicak servis yapin.
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