Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOFTELI MAKARNA

1 paket Banvit Bandirma Kofte
1/2 paket fiyonk makarna

4 corba kasig yogurt

1 adet yumurta

1 corba kasigi un

1/2 adet limonun suyu

2 corba kasigi tereyagi

Tuz (arzu edilen miktarda)

Makarnayi tuzlu bol suda arzu ettiginiz kivamda haglayip stizin.

Makarna ve kofteleri harmanlayip bir firn kabina koyun.

Yogurt, yumurta, un, limon suyu ve tuzu ¢irpip kéfteli makarnanin tzerine gezdirin. Tereyagdini da ki¢uk parcalar
halinde kesip makarnanin zerine koyun.

Onceden isitilmis 180°C firinda yaklasik 15 dak. pisirin.

Arzu ederseniz (zerine pul kirmizibiber serperek servis yapin.
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